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Bienvenue au Bodard, bar de la Maison des Ambassadeurs !

Bar a mixologie, fusion spécialisée dans les Spiritueux Latinos, une
carte de cocktails innovants et équilibrés, réalisée par le chef
barman et son équipe, inspirée par les voyages de 1'Ambassadeur

francais Albert Bodard, le 'fils de La Rochelle'.

Cette carte a été pensée pour mettre en valeur les produits
internationaux, tout en privilégiant les produits de saison, les
préparations maisons (sirops, infusions, macérations), en réduisant
notre empreinte carbone et en limitant le gaspillage alimentaire.

Embarquez pour une odyssée sensorielle inspirée des grandes
expéditions du XVe siecle. Guidés par 1’esprit d’Albert Bodard, nous
avons imaginé une traversée ol chaque escale révele une harmonie

subtile d’ar6mes rares et d’épices précieuses.
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18€

ESSAQUIRA - II cl

Gin 01d Tom Citadelle

Vermouth Maison

Cordial Pamplemousse & Fenugrec
Campari Poivre de Karimunda
Cocchi Dry

Douce amertume - Agrumé - Rond

\_/ Comme un negroni dans un marché aux épices

ol do 5ot : loses touchdneed enfin telee, aui promidied luewrd dujou e
wwe cité cainte de obudted tenpattd, gwé’anmmm&c&mmwnémeﬂtl@ piDmt&dw
CHaroe.
&kaﬂdkiMﬂ%ﬂ@idﬁfhdamw%ag%midaagﬁ%z%taaﬂdd%tda&hd¢%%&&Qﬁmﬁ%fﬁ%&
amm%a@&wa@bééﬁuwznd&aéakﬂuudza@x%@éaz&@iéa@wa@dcfwme&u%d%&a%@&z&Qoa@

Lach embanné ded parfumd & Oriont.
éZ%Mzmuza%ddaaﬁd%ﬂu?d%%&%ﬂuu%ﬂtenxa@dé%%d%@dﬂ&d@ﬂdiga&né&utpm%t
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Laube naiddante wie onde capitende dgpiced et de vee.



RANOMFANA - 9 cl

Mezcal & Huile de Pistache
Cordial Poivre de Madagascar

Bitter Cardamome Sauvage

Puissant - Toasté - Boisé

Le poivre de Voatsiperifery est
sauvage, il pousse uniquement a
Madagascar, souvent a plus de 20
metres de haut, sur des lianes
grimpantes au ceur des foréts

tropicales humides.

I18€

cZimu&db&Ebuz:(ﬂﬂmn¢n&mw¢awgénm%aédawwna;ww@a@m%uw@aza
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cowr dela forét de Kmomafana, vadte dtondue plaviale et tropicale, & une
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Dans 1’Egypte Antique, le cumin était
un symbole de protection, il était
placé dans les tombeaux pour protéger

des mauvais esprits

I18€

SAMALUT - II cl

Cachaca vieillie en fit
Triple Sec Pierre Ferrand
Liqueur Velvet Cumin
Poire William’s

Verjus

Bitter Cacao Azteque

Poiré - Epicé - Doux

el de Bord : Voa délacdddimed nothe plronidte embareation pow montet

ciéo@aéaﬂwn&a&v&mﬁ%ﬂu4uudke¢z¢%gaeﬂa%a7é%%mze%,dbmtéz«&Zémma%ngva&w&e
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Au XVI eme siecle, le poivre de Java
reconnu pour son gofit, était tant

convoité qu’il vallait presque son

poids en or.

I18€

MALAKU - II cl

Cognac Bache Gabrielsen VS
Verjus

Sirop Poivre de Java & Assam
Infusion Réve d’Orient
Bitter Transatlantic

Poivré - Théiné - Subtile

oZ%ﬂ@édé&gﬂaﬁ:C%¢U%tﬂundw@ﬁnbyw%Zaw%Muﬂba%apm%nwé%@%%@éa%&
Sondle. dovillonit dod lo début: de note priple (a plud Vive cuiodits, do HALHGUALL :
DHetukoe, dite ¢ e avwp Gpiced.
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Né sous les palmiers de la région de

Kerala, ce mélange d’épices est

maintenant reconnu dans le monde
entier.
: %‘.\ =g

COCHIN - I8 cl

Vodka & Beurre Indien
Mangue

Lait infusé au Thé Blanc
Creme

Liqueur Curry Mangue
Fleur d’Oranger

Onctueux - Fruité - Réconfortant

\/ Inspriré du “Lassi”, boisson traditionnelle indienne

Tt do Bord - o west plus désormais wotre bouddole gue gourtie (Lo

iﬁaﬁ@;ﬁmﬂaipiﬂﬁﬁﬁﬂwtbeddbidtagaZI%M“L&%&Zﬂ&meb@@ddkzcdﬁié@%ﬁﬂaﬂukwk%aﬂéa
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18€

THALASSERY - IS cl

Gin Malfy

Porto Noval Blanc

Sirop Poivre Tellichery
Verjus

Vin Blanc Andalou

Soda Grenade et Groseille

Fruité - Scintillant - Poivré

c%mmhwﬁ%whC%%@MWmmmm%amﬁmﬁmew@m%@[&%%dmw&z
a%éﬁ%fg%@a@%%@u%d&%ggman%&a@b%&U%tda&a%pabéé%dta@m%@antdb
fwww%&wwéamdwu%mwﬂda%%é%aC%HZM%&Z&Wd@dbdﬂ%&dﬂu%ﬂﬂ%%g&%wﬂt

tant é conderiel gid plotéger led précie)t powted de L de avant lear expédition
p@@ia@ia%4&¢&%nawwz¢JZ%%a7uMévu%a@naaw%aagzazwna@a%uuazeiaéautawe
cmportance gue Lon pelcavact dand pece, tant elle demblact étre Ldume ménme dit

commelce et de la prodpetite de la tégeon.



Le curcuma, cette racine dorée aux
mille vertus, il est aussi un symbole
sacré et rituel, C’est un symbole de

protection et d’engagement.

I18€

ERODE - II cl

Duo de Rhum Blanc
“Planteray & Clairin”
Sirop Baie de Passion
Curcuma

Myrtille

Verjus

Champagne

Pétillant - Surprenant

\_/ Cocktail évolutif

Hownal de 50t (D loud laiddiond der/idte nowd notke Havie au pove pott

enébqw&wut@eunea%o&ﬁ%aﬂmo&uﬁéa%xuéﬂwzdZ&%&%%¢ZZ§%ﬂaZ;@weévn
réputde pout la gualite de da
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GOA - II cl

Rhum Ambré

Cognac Martell VSOP
Purée de Dattes
Orgeat d’Amande
Pain d’épices
Ecorce d’Orange
Garam Masala

Gourmant - Envoutant

Le mot "Garam Masala" signifie
littéralement "mélange chaud",
évoquant la chaleur interne que ce
mélange est censé apporter au corps
selon la médecine traditionnelle

indienne.

I18€

\/ Cocktail clarifié, selon une recette de Benjamin Franklin

Jownal do Bord (Ovat-on La cité de (Foa que wothe woble expdition O Jir,

,@u%@amaxakﬂu&bp@yﬁwuhé&%ﬁéawun@&yxadg%am¢&Wmoaﬁbaﬂﬁuwda%
[ STndte. S don marché foidonnant, uod dend furent enchanldd pat L decouertre
due Garam Hadala, co mydtériewy mdlange L aromned, reflet ded tered

locntacned fowléed.
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Escales
I16€

HIMALAYA MARGARITA 10cl

Tequila - Triple Sec Combier - Citron Vert - Liqueur Amor Matador -
Sel Himalaya

T4cl WHITE TONKA

Vodka - Liqueur café Fair - Amboka - Creme Tonka et Noix de Cajou

ROYAL OLD FASHIONED 10 cl

‘Toki’ Whisky Japonais - Bourbon Woodford - Sirop de Cabosse - Bitter
Curry Royal

10 c1 T9I0

Mezcal - Cognac - Marasquin - Cynar - Cocchi Rosso - Verjus - Bitter
Transatlantic

SUMAC PALOMA 16¢cl

Tequila - Cordial Sumac - Jus Mandarine - Citron Vert - Poivre
Pondichéry - Soda Pamplemousse



Mocktails
12€

ALTHEA 18cl

Infusion d’Hibiscus et Menthe - Verjus - Sirop d’Epices - Fleur
d’Orangée

16cl MASA LASSI

Lait - Mangue - Passion - Curry - Fleur Orangée

RETICULATA 10cl

Rhum sans alcool JNPR - Jus Mandarine - Citron Vert -
Sirop Curcuma & Gingembre

I10€

BODARD KOMBUCHA Tzcl

Kombucha maison aux inspirations de saison

\_/ I°c a 2°c alcoolique

Izcl WINTER LATTE

Lait Chaud - Mélange d’épices - Café - Potimaron



SPIRITUEUX

RHUM 5 CL

PLANTERAY DARK - BARBADES JAMAIQUE € I4,00
APPLETON I2 - JAMAIQUE € 15,00
CLAIRIN SAJOUS - HAITI € 17,00
CLAIRIN VAVAL - HAITI € 17,00
CLAIRIN LE ROCHER - HAITI € 17,00
ZACAPA 23 - GUATEMALA € 18,00
APPLETON I5 BLACK RIVER - JAMAIQUE € 19,00
SANTA TERESA I796 - VENEZUELA € 19,00
HECHICERA BANANE - COLOMBIE € 20,00
DICTADOR 20 - COLOMBIE € 20,00
ZACAPA X0 - GUATEMALA € 25,00
J.M XO - MARTINIQUE € 25,00
CACHACA 5 CL
ABELHA SILVER € I4,00
TIJUCA NATIVE WOODS € 16,00

TIJUCA BLENDED RUM € 18,00



BACHE GABRIELSEN VS
MARTELL VSOP

CAMUS BORDERIES VSOP
BACHE GABRIELSEN XO
PIERRE FERRAND DOUBLE CASK
NORMANDIN MERCIER XO
BOURGOIN MAREE HAUTE
VOYER X0 GOLD

GODET FOLLE BLANCHE
GODET XO TERRE

CAMUS BORDERIES X0

PISCO 5 CL

SPIRITUEUX

COGNAC 5 CL

m M M M M M M M M M M

VODKA 5

TABERNERO ACHOLADO € I4,00 FAIR
WAQUAR € 15,00 NIKKA
TABERNERO ITALIA € 16,00 HAKU
LA DIABLATA € 18,00 ABSOLUT ELYX

16,00
18,00
19,00
20,00
22,00
24,00
24,00
26,00
26,00
28,00
30,00

CL

€ 15,00
€ 15,00
€ 16,00
€ 18,00



SPIRITUEUX

GIN 5 CL
MELIFERA CORSICA (FRANCE) € 15,00
NOUAISON (FRANCE) € 15,00
MALFY ORIGINAL (ITALIE) € 15,00
ROKU (JAPON) € 15,00
MARE (ESPAGNE) € 15,00
HENDRICK’S (ECOSSE) € 16,00
NIKKA (JAPON) € I7,00
AMASS (CALIFORNIE) € I7,00
MONKEY 47 (ALLEMAGNE) € 18,00
SIPSMITH (ANGLETERRE) € 18,00
TEQUILA BIANCO 5 CL TEQUILA REPOSADO o CL
CODIGO € 16,00 ALTOS € 17,00
OCHO € I7,00 OCHO € 18,00
DON JULIO € 18,00 EL JIMADOR € 18,00
EL JIMADOR € 18,00 DON FULZANO € 19,00
DON FULANO € 19,00 CODIGO ROSA € 22,00

FORTALEZA € 20,00 DON JULIO I942 € 40,00



ECOSSE

GLENLIVET I3
LAPHROAIG IO

COMPASS ORCHARD HOUSE
OBAN I4

SCAPA 16

LAGAVULIN I6

ABERLOUR I8

MACALLAN I2

IRLANDE

CONNEMARA
RED BREAST 12
YELLOW SPOT

JAPON

TOKI SUNTORY

CHITA SUNTORY

NIKKA COFFEY GRAIN
NIKKA YOICHI

NIKKA FROM THE BARREL
HAKUSHU RESERVE
YAMASAKI SUNTORY
HIBIKI

SPIRITUEUX

WHISKY 5 CL

m M M M M M M ™

m M M M M ™M M ™M

15,00
16,00
19,00
20,00
22,00
22,00
24,00
27,00

16,00
18,00
18,00

16,00
20,00
20,00
20,00
20,00
24,00
25,00
29,00



SPIRITUEUX

BOURBON 5 CL

USA

MAKER’S MARK € 16,00
WOODFORD RESERVE € 16,00
WOODFORD RYE € 16,00
WOODFORD DOUBLE OAK € 18,00
WILLET BOURBON € 20,00

MEZCAL 5 CL

DEL MAGUEY € 16,00
MEZCAL UNION € 16,00
RAMO DE ROSAS ESPADIN € 16,00
KOCK ESPADIN € 16,00
BOZAL ENSAMBLE € 19,00
BOZAL TABOSICHE € 20,00



LES VINS ROUGES

I2c1

Chateau neuf du Pape, Rhone “Clos de

1’Oratoire” I3 €
Grenache, Syrah, Cinsault Voluptueux, Riche, Fruiteé

Pic Saint Loup, Languedoc “Gerard

9 €
Bertrand”
Syrah, Mourvedre, Grenache Fruits rouges, Epices douces
Pessac Léognan, Bordeaux “Colombier

I0 €
de Brown”
Cabernet-Sauvignon, Merlot Fruits noirs, Gourmand, Boisé
Hautes-Cétes de Nuits “Les Ronciers” 12 €
Pinot Noir Souple, Franc, Fruits rouges
Mercurey, Chalons, Bourgogne
“Aegerter” 20I8
Pinot noir Framboise, Sous bois, Epices

LES VINS ROSES
I2cl

Maison Marguerite Symphonie, Cotes de Provence 9 €

Maison Marguerite Fantastique, Cétes de Provence
Minuty Prestige, Cétes de Provence

Minuty Rose & Or, Cétes de Provence

65 €

o0 €

o5 €

60 €

90 €

46 €
o6 €

49 €
71 €



LES VINS BLANCS

I2cl

Domaine De La Commanderie “Chinon”
Chenin Floral, Fraicheur, Fruits Blancs

Chablis, Bourgogne, “Domaine Passy”
Chardonnay Fruits blancs, Minéral, Aromatique

Pessac Leognan, Bordeaux, “Colombier

de Brown”
Sauvignon, Sémillon
Fleurs blanches, Cire d’abeille , Gourmand

Pouilly Fumé, Loire, “Domaine

Lebrun”
Sauvignon Agrumes, Minéral, Pierre a fusil

CHAMPAGNES

Perrier Jouét Grand Brut
Perrier Jouét Blason Rosé
Perrier Jouét Blanc de Blancs

Perrier Jouét Brut - Belle Epoque

9 €

I0 €

IT €

I0 €

16 €

45 €

o0 €

o5 €

45 €

90 €
I20 €

I80 €

280 €



BIERES REGIONALES

33cl
Jack Beer IPA ou PALE

Atlantic Gabariers
Blanche, Blonde, Dorée

DIGESTIFS

Bailey’s
Cointreau

Get 27

Menthe Pastille
Limoncello
Chartreuse

8 €

8 €

I0 €
I0 €
I0 €
I0 €
I0 €
I4 €

BIERES PRESSIONS

25cl  50cl
1664 Gold 5€ 8€
Grimbergen BE 9E€
APERITIFS
Martini Rosso ou Bianco 6c¢l

Ricard 4cl

Pineau des Charentes Godet
Rouge ou Blanc

Kir

Kir Royal

8 €
7 €

8 €
12 €
16 €



SOFTS

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Orangina 33cl
Limonade Du Matos Citron Gingembre 33cl
Perrier 33cl

Fever Tree Tonic 20cl

Fever Tree Ginger Beer 20cl

Fever Tree Ginger Ale 20cl
Evian 75cl

Chateldon 75cl

Alain Millat Juice 33cl
Café Frappé

Thé Glacé Maison 33cl

Espresso

Cappuccino

Double Espresso

Thé Pascal Hamour
Chocolat Chaud

@ W O 0 2 O O O O O O;
m M M M M ™M M M ™M M ™M

BOISSONS CHAUDES

Infusion Pascal Hamour

4 €
7 €
6 €
6 €
6 €
8 €



Restaurant Arco x Bodard Bar

Tra oy —

CROQUETAS & SALSA —.=F 14 €
Accras de Morue, herbes, épices et sauce de saison

TARDINADA ARCO J@@ 10 €
Houmous de saison, selon les inspirations & Pain toasté

il

Tarama “Petrossian” .= e
Fine purée d’oeufs de Cabillaud fumés au bois hétre

TIRADITOS >"= 19 €
Carpaccio de Péche locale

DULCE 14 €
Dessert du moment, par notre patissiere Justine

POSTRE 5¢€
Patisserie du moment

,Eéﬁ Végétarien

>="7> Pescétarien

Le Tiraditos et la Dulce sont disponible seulement sur les horaires d’ouvertures du restaurant



Prix nets

Service compris






