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Prix net et service compris Net price and service included
Viande en provenance de France Meat from France



Midi By ARCO
ENTREES

Tartare de boeuf en gravelax
Nectarines
Chou rouge roti
Vin rouge et muscovado

PLATS

Filet Mignon
Confit d'oignon et figues

Mulet noir

Haricots, kiwi jaune et sauce hollandaise

Fregola crémeuse
Légumes d’été

DESSERTS

Le Kiwi
Fromage blanc et lait ribot

Notre Sélection de Fromages Affinés
Condiment

Café ou Thé Gourmand
( Supplément E/P 10€ & E/P/D ou P/D 5€)

Entrée/ Plat ou Plat/ Dessert 30€

Entrée/ Plat/ Dessert 35€

Nos Coups De Coeur

Sélection au verre

CHAMPAGNE

Veuve Cliquot Brut
Veuve Cliquot Brut Rosé

BLANC

Bourgogne 2023
Chablis
Domaine Brocard

Nouvelle-Zélande 2023*
Sauvignon Blanc
Ferngreen

ROSE

IGP Charentais
Arica rosé
Domaine Arica

ROUGE

Cotes du Roussillon 2023

Cuvée Bernard
Domaine Vaquer

Maroc 2022*
Beni M'tir - Carignan
Riad Jamil

*Vins du monde

12CL 75CL

16€ 75€
19€ 100€

9€¢ 43¢

7€ 26€

8€ 33€

8¢€ 36¢€

8€ 30€

Sélection & la bouteille

CHAMPAGNE

Ayala - Brut Nature
Philliponnat
Blanc de Noirs 2018

BLANC

Vinho Verde - Docil - 2023*
Niepoort - Portual

Tokaji sec - 2022
Chéateau derezsla

Vallée de 1la Loire
VDF - Chenin d'Ici
Francois Chidaine

ROSE

Cotes de Provence 2024
Rock Angel
Cave d'Esclans

ROUGE

Pouille - Tredi Tre* 2022
Lupo Meraviglia - Italie

IGP Charentais 2024
Arica Rouge
Domaine Arica

D.0 Douro - Termes*
Numanthia - ESpagne

75CL

82€

95¢€

26€

34€

40€

46€

28€

30€

44€



