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Prix net et service compris Net price and service included
Viande en provenance de France Meat from France



Midi By ARCO
ENTREES

Velouté Pasteque
Féta et coriandre vietnamienne
Lieu Jaune de nos cotes
Aguachile et mesclun d'herbes

PLATS

Langue de Chat ( Boeuf Francais )
Pommes Anna, compotée d'échalotes et sauce xo
Thon Rouge de nos cotes
Piperade et chimichurri
Pommes Anna
Echalote en deux facgons et sauce xo

DESSERTS

Abricots rotis
Romarin et glace orgeat
Notre sélection de fromages affinés
Condiment
Café ou Thé Gourmand
( Supplément E/P 10€ & E/P/D ou P/D 5€)

Entrée/ Plat ou Plat/ Dessert 30€

Entrée/ Plat/ Dessert 35€

Nos Coups De Coeur

Sélection au verre

CHAMPAGNE 12CL 75CL

Veuve Cliquot Brut 16€ T5€
Veuve Cliquot Brut Rosé 19€ 100€

BLANC

Bordeaux 2022
Le Fruit Enchanté 86 35¢€
Domaine Carsin

Nouvelle - Zélande 2022*
Sauvignon Blanc 7€ 29€
Ferngreen

ROSE

IGP Charentais 2024
Rosé 8€ 33€
Domaine Arica

ROUGE

Cadillac Cotes de Bordeaux 2021
Le Petit Coucou 8€ 35€
Domaine Carsin

Chili 2020*
Pinot Noir 1€ 44€
Ritual

*Vins du monde

Sélection & la bouteille

CHAMPAGNE T5CL
Ayala - Brut Nature 82€
Philliponnat

Blanc de Noirs 2018 95¢
BLANC

CDR - Les Pious 26€

Rémy Pouizin

Griiner veltliner - 2022* 34€
Domdne Wachau - Autriche

Bairrada-Vinhas Velhas 2022* 37€
Luis Pato - Portugal

ROSE

Cétes de Provence 2024 46€
Rock Angel
Cave d'Esclans

ROUGE

Alsace Pinot Noir 2023 30€
Famille Hauller

Barossa - Twins Shyraz* 2021 47€
Maverick - Autralie

Bandol 2019 59€
Restanque de Pibarnon



